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ECRON

Lea detenidamente todas las
instrucciones de seguridad incluidas
en este manual antes de su puesta
en funcionamiento. En él encontrard
consejos importantes relativos al uso,
mantenimiento y limpieza del aparato.

Guarde este manual en un lugar
seguro y consérvelo para posteriores
consultas.
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DESCRIPCION DE COMPONENTES

© ENTRADA DE AIRE @ ENCIMERA DE VITROCERAMICA © PANEL DE CONTROL
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MODELO: VIN-2050 MODELO: VTN-2350
N° de fuegos: 4 N° de fuegos: 3
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IMPORTANTES MEDIDAS
DE SEGURIDAD

Advertencia: Si viera una raja o
rotura en la placa, apague
inmediatamente el aparato para
evitar una descarga eléctrica.

* Para una correcta instalacion:
recomendamos que la instalacion
y la conexién con toma de tierra
sean realizadas por un técnico
oficialmente autorizado.

* Si el cable de alimentacidn estd
danado, debe ser sustituido por el
Servicio de Asistencia Técnica
Autorizado, o por una persona
cudlificada, para evitar cualquier
tipo de riesgo.

* No utilice nunca la placa de

cocina para calentar la habitacién.

* Impida que ninos solos o sin
vigilancia se acerquea a la placa
encendida. No permita que se
sienten o se suban a ninguna parte
de la placa.

* Padres y demds adultos tienen
que prestar una atencién especial
cuando usan el producto en
presencia de ninos.

*Los ninos deberian ser
supervisados para asegurar que
no juegan con el aparato.

 Este aparato no estd destinado
para ser usado por persondas
(incluidos ninos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o
carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si han tenido
supervision o instrucciones relativas
al uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

* Los ninos deberian ser
supervisados para asegurar que
no juegan con el aparato.

¢ No use ropa amplia o accesorios
gue cuelguen cuando esté
utilizando la placa de cocina.

* Para las revisiones, llame siempre
al Servicio Técnico Oficial.

* No intente réparar, o cambiar
piezas de la placa, a no ser que
esté indicado en el manual de
ms‘rrucmones Todas las
reparaciones deberdn ser
realizadas por un técnico
oficialmente autorizado.

* No almacene ningln producto
encima o cerca de la placa.

* No coloque productos
inflamables cerca de la placa.

* Cuando la placa esté caliente,
no coloque encima papel de
aluminio o utensilios de pldstico.
La placa no estd preparada para
pelar alimentos sobre ella.



e En caso de que desbordase
grasa de un recipiente y ésta
pudiese inflamarse: apague las
llamas con un producto quimico
seco o con un extintor de espuma.

* Utilice manoplas de cocina para
coger las asas de las cacerolas, no
utilice un pano de cocina himedo
ya que debido a la evaporacién,
podria quemarse.

* No deje manoplas de cocina en
contacto con las placas. No utilice
toallas ni materiales semejantes.

* Coloque las asas de las cacerolas
hacia afuera para evitar que se
recalienten con las otras placas y
asi reducir el riesgo de quemaduras.

e Para evitar danar la placa:
recomendamos no golpear la
superficie con objetos pesados 6
punzantes, como botellas, cuchillos,
etc.

* Para limpieza no puede ser
utilizada ninguna maquina de vapor.

¢ El aparato no estd previsto para
hacerlo funcionar por medio de un
temporizador externo o sistema de
confrol remoto separado.
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INSTALACION

Todas las operaciones relativas a
la instalacion (conexidn eléctrica)
tfienen que ser efectuadas por
personal cualificado segun las
normas vigentes.

Para las instrucciones especificas
véase la parte reservada al
instalador.

Advertencia: No debe mirar
fijamente las placas de coccion.

INSTRUCCIONES DE USO

Espesor del cristal de 4mm. Rango
de longitud de onda de 925 nm en
tfransmisién de luz infrarroja por el
cristal.

CALIBRE INICIAL DEL INTERFAZ DEL
USUARIO

El interfaz de usuario ha
implementado un calibrado del
teclado inicial centrado en
adaptarla sensibilidad de las teclas,
a las condiciones finales
mecdnicas, ambientales y de
usuario.

Cuando la placa de la cocina esté
enchufada o haya un fallo de



corriente que genere un reajuste
del interfaz de usuario, la primera
vez que se toca la tecla de
Bloqueo de seguridad la
sensibilidad del teclado se reajusta.

Cuando se toque por primera vez
la tecla de Bloqueo de seguridad,
se debe hacer en ciertas
condiciones:

NO USES LOS GUANTES

UTILICE UN DEDO LIMPIO

TOQUE
EL CRISTAL
(SUAVEMENTE)

ESTADO INICIAL DE LAS LUCES

Para evitar un mal funcionamiento
del teclado, cuando la placa de
cocina esté encendida, si las
condiciones de luz ambiente
directa son excesivas, (i.e. el foco
haldgeno se ilumina), el
funcionamiento del interfaz de
usuario se para hasta que se

recuperan las condiciones de luz
correcta.

El interfaz de usuario muestra “FL”
(Error de luz infrarroja de ambiente)
y se para el funcionamiento del
control. En este caso la luz
ambiente directa se debe
desconectary el interfaz de usuario
pasard a funcionamiento normal.

ERROR DE LUZ INFRARROJA DE AMBIENTE
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ELEMENTOS CALENTADORES:

cﬂleemceJSLOrZs Intensidad de calor
1 tenue
2-3 moderada
4 lenta
5-6 media
7-8 fuerte
9 viva

TECLA DE PRESION LEVE

Todas las operaciones pueden ser
ejecutadas a través de teclas de
presiéon leve (sensores de tipo
6ptico) puestas sobre la superficie
frontal de la tarjeta; a cada tecla
corresponde un display. Cada
actividad es confirmada por una
senal acustica.

Advertencia: la primera vez que
se conecta la placa a la
alimentacién, se activard la
funcién KeylLock (bloqueo). Para
desactivarla y empezar a usar el
producto, pulsar la tecla @.

ENCENDIDO Y APAGADO
Encendido del dispositivo:
1.- Tocar la tecla de membrana (D)

durante 2 segundos. El control es
activado: los indicadores de nivel

de regulacion (@) muestran “0".

La préxima operacion debe ser
realizada dentro de 10 segundos,
sino el dispositivo se apaga
automadticamente.

Encendido de la zona de coccidn:

Cuando se enciende el dispositivo
con la tecla @, el encendido de
una zona de coccidn debe
producirse dentro de 10 segundos
de la siguiente manera.

1.- Apretar la tecla @ relativa a la
zona de coccidén interesada. En el
display relativo aparece un *0”
intermitente, mostrando asi que
aquella zona es activa.

2.- Regular el nivel (desde 1 a 9) a
través de las teclas “-" y “+" (@ /O).
Las teclas “-" y “+" estdn dotadas
con funcién de repeticiéon. La
presidn continua sobre una de
estas teclas determina el aumento
o la disminuciéon del valor
programado de una unidad cada
0.3 segundos.

Las zonas solo pueden activarse de
una en una, por lo tanto no pueden
activarse de manera

simultdnea varias zonas de coccion.

Apagado de la zona de coccidn:
1.- La zona de coccidn debe ser
activada. El punto decimal (®).

2.- Llevar el valor programado a
“0" através de la tecla @. Después



de 10 segundos la zona de coc-

cién se apaga automdticamente.

Apagado rapido:
1.- La zona de coccidn pedida
debe ser activada.

2.- Tocando
contempordneamente las teclas

“y e (@)/@), la zona se apaga
inmediatamente.

Indicadores de calor residual:

Cuando la temperatura en la zona
de coccidon todavia es elevada, a
tal punto de causar qguemaduras,
el display relativo a aquella zona
muestra el simbolo “H" (calor
residual). La indicacion
desaparece solo cuando no existe
mds peligro (a 60°C).

El display muestra “0" mientras que
la temperatura permanece por
debajo de los 60°C, mientras
muestra “H"” cuando la
temperatura supera los 60°C.

Para ahorrar energia apagar la

zona de coccidn con anticipacion,
para aprovechar el calor residual.

La senalizacion del calor residual
“H" se pierde después de una
interrupcion de la tension de red.

Apagado del aparato:

El aparato puede apagarse en
cualguier momento a través de la
tecla de encendido (@).

ZONAS DE COCCION DE DOBLE
CIRCUITO

Dos zonas de coccidén pueden
estar provistas de un segundo
circuito: por ejemplo la zona estd
compuesta de un disco central y
una corona externa. Es posible
encender solo la zona central o
ambas. Esto permite la adaptacion
del drea calentadora a la olla
utilizada.

Encendido de una zona a doble
circuito:

1.- La zona de doble circuito debe
ser activada.

2.- Seleccionar el nivel deseado
(149).

3.- Encender el segundo circuito a
través de la tecla de doble circuito (@).

El piloto () relativo a la zona
seleccionada se enciende; el
segundo circuito se enciende junto
con el principal.

Apagado del segundo circuito de
una zona de coccién:

1.- La zona de doble circuito debe
ser activada.

2.- Tocarla tecla de doble circuito (@).

El piloto ({®) se apaga y se apaga
también el circuito secundario de
la zona de coccién.



BLOQUEO DEL APARATO O DE
LA ZONA DE COCCION

Bloqueo del aparato:

Todo el aparato puede ser
bloqueado con la tecla de
bloqueo (@), para impedir
operaciones no intencionadas. La
funcién también sirve como
seguridad para los ninos.

Si no se desactiva la funcién de
blogueo antes de apagar el
aparato, ésta continuard activada
en el siguiente encendido.

Mientras la funcion de bloqueo
esta activa, la accion sobre las
teclas no tiene ningun efecto.

APAGADO DE SEGURIDAD

Siuna o mds zonas de coccidn
inadvertidamente permanecen
encendidas, el control procede a
apagarlas automdticamente
después de un cierto periodo de
fiempo.

En el caso de apagado de
seguridad, se visualiza el simbolo
"H

Para evitar el apagado
automdtico es suficiente tocar la
tecla de seleccién de la zona o las
teclas “+" y “-" , antes de que
termine el tiempo limite.

PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO
(FUNCION HEAT-UP)

Nivel de Funcién Heat-Up
potencia (tiempo en minutos)

1 [N

2 2' 44"

3 4' 47"

4 5' 28"

5 6' 29"

6 1

7 2' 44"

8 2' 44"

9 -

Este automatismo simplifica el
proceso de coccidn porque no es
necesario la presencia humana

durante todo el ciclo de coccidn.

La funcién determina un
precalentamiento de la zona de
coccién a la maxima potencia,
para llevar rdpidamente la zona a
la temperatura de régimen.

Después de un cierto tiempo, el
nivel de potencia vuelve al valor
programado.

ACTIVACION DEL i
PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO

1.- Seleccionar la zona de coccidn

interesada a tfravés de la tecla @.

2.-Seleccionar el nivel 9 a través



de la fecla “-"; luego seleccionar
el nivel 9 con un punto decimal,
con la tecla "+".

3.- Seleccionar entonces el nivel
de potencia deseado, por ejemplo
el nivel 6, con la tecla “-". En la
modalidad de precalentamiento
automdtico, el display de la zona
de coccién relativa muestra el nivel
programado (“6"” ) con un punto
decimal (®).

MODIFICACION DEL NIVEL DE
POTENCIA DURANTE EL ;
PRECALENTAMIENTO AUTOMATICO

1.- La zona inferesada debe ser
activada. El punto decimal (®) de
la zona respectiva debe estar
encendido.

2.- El valor de heat-up puede sélo

aumentarse mediante la tecla “+".

Sise aumenta el nivel, el tiempo
nuevo de precalentamiento se
calcula considerando aquel ya
franscurrido con la programacion
precedente.

Ejemplo: Se selecciona el nivel 1,
al que corresponde un tiempo de
precalentamiento de 1' 11",

Después de 30", se aumenta el
nivel hasta 4. En este nivel, el
tiempo de precalentamiento es de
5'28"

Luego de la modificacién del nivel,
el precalentamiento automdtico
durard todavia 4’ 58’ (resultado de
la resta de 5'28"- 30" = 4" 58").

DESACTIVACION DE LA FUNCION
DE PRECALENTAMIENTO
AUTOMATICO

1.- La zona a utilizar debe ser
activada. El punto decimal ({®) de
la zona respectiva debe estar
encendido.

2.- Apretar la tecla “-" (@) después
de al menos 10 segundos de la
activacién de la funcién.

FUNCION TIMER

Este automatismo también
simplifica el proceso de coccidn
porgue no es necesario la
presencia humana durante todo
el ciclo de coccién. La zona de
coccién se apagard
automdticamente al terminar un
fiempo programado.

ACTIVACION DE LA FUNCION TIMER
1.- La zona a utilizar debe activarse.
2.- Seleccionar un nivel entre 1y 9.

3.- Tocar la tecla del timer (@): el
display del timer visualiza la hora
HOOH.



4.- Seleccionar el fiempo de
coccién (desde 0 a 99 minutos)
por medio de las teclas “-" y “+”

(@/O).

La funcién de timer se pone en
marcha automaticamente en
pocos segundos.

El pilofo (@) correspondiente a la
zona programada con la funcion
timer, se ilumina.

Para programar rdpidamente el
tiempo de coccidn, tener
apretada la tecla “+" o *-*
constantemente.

Nota: La funcion timer se aplica a
todas las zonas de coccidn.
MODIFIGACION DEL TIEMPO DE
COCCION YA PROGRAMADO

El tiempo de coccidn puede

modificarse en cualquier momento.

1.- La zona de interés debe
activarse. El display
correspondiente parpadea junto
con el led correspondiente al

temporizador de zona (®).

2.- Tocar la tecla del timer (@).

3.- Programar el tiempo nuevo con
las teclas “-" y “+" (@/O).

Para progromor.rgjpidomen’re el
fiempo de coccion, tener

apretada constantemente la tecla
H+!! O H_H.

DESACTIVACION DE
LA FUNCION TIMER

Cuando el fiempo termina, se
emite una senal acustica de una
duracion de 2 minutos.

Para interrumpir con anticipacion
la senal acustica es suficiente tocar
cualquier tecla.

La zona de coccidén ahora estd
apagada.

Si se quiere interrumpir el timer
antes de que fermine:

1.- Lazona a utilizar debe activarse.

2.- Tocar la tecla timer (@).

3.- Poner a cero el tiempo teniendo
apretada la tecla “-* (@).

La funcién timer ahora estd
desactivada pero la zona de
coccién permanece encendida,
hasta que no se apaga
manualmente.

APAGADO RAPIDO

1.- La zona a utilizar debe activarse.

2.- Apretando simultdneamente
las teclas “-" y “+" (@ /@), la zona
de coccibén se apaga



inmediatamente. De esta manera
también se desactiva el timer.

* En el uso de los elementos
calentadores se aconseja utilizar
recipientes con fondo plano de
didmetro igual o ligeramente
superior a aquel indicado por la
serigrafia.

‘ NO ‘ NO ‘ SI \

* Evitar desbordamientos de
liguido. Por lo tanto, a ebulliciéon
completa o de todas formas una
vez que esté caliente el liguido,
reducir la potencia.

* No dejar encendidos los
elementos calentadores vacios o
con ollas o cacerolas vacids.

LIMPIEZAY
MANTENIMIENTO

¢ Advertencia: al yerificqrse la mads
leve fractura del vidrio, desconectar

de inmediato la alimentacion eléctica.
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* Antfes de todo quitar los residuos
de comida vy las salpicaduras de
grasa de la superficie de coccidn
con una cuchilla. Luego limpiar en
la zona caliente con Sidol o Stahifix
con papel de cocina. Luego aclara
Ccon agua y secar con un trapo limpio.

e Trazas de papel de aluminio, de
objetos de pldstico, azicar o
comidas muy sacariferas tienen que
ser quitadas inmediatamente de la
zona caliente de coccidn con una
cuchilla para evitar posibles danos
a la superficie de coccion.

e En ningUn caso utilizar esponjas
o estropajos; evitar también utilizar
detergentes quimicos agresivos o
quitamanchas.

e Advertencia: No utilizar
limpiadores a vapor




INSTRUCCIONES PARAEL INSTALADOR

Q E
C INSTALACION

Las presentes instrucciones estdn

dirigidas al instalador como guia T

para la instalacion, regulacion y

mantenimiento segun las leyes y

las normas vigentes. 1150 150
T

Las intervenciones tienen que ser mm! 'mm’
efectuadas siempre con el aparato

Odesenchufodo.

COLOCACION

El aparato ha sido estudiado para
ser empotrado en un tablero de
trabajo como ilustrado en la figura.

Preparar sobre todo el perimetro
de la superficie la masilla
impermeable en dotacion.
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CONEXION ELECTRICA

400V 3N~ HI]5HH-F5)(1,5

o Pof |
|.1 12 |.3
400V 2N~ H[ISRH-F‘IM,[I
® O
o fg o]
I L [ S)
200V ~ *HO5RR-F3x2,5

efle o 7
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* tomando en cuenta el factor
tlg simultangidad

Antes de efectuar la conexion
eléctrica comprobar que:

e Las caracteristicas de la instalacion
satisfagan cunato indicado enla

placa matricula colocada sobre el
fondo de la superficie de coccioén.

¢ Que la instalacién tenga una
eficaz conexién de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley
vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no
tenga el cable y/o el relativo
enchufe utilizar material apto para
la absorcion indicado en la placa
matricula y para la temperatura de

frabajo. El cable en ningun punto
tendrda que llegar a una temperatura
superior de 50° C a la temperatura
ambiente.

Para la conexion directa alared es
necesario interponer un interruptor
omnipolar dimensionado para la
carga de placa que asegure la
desconexién de la red con una
distancia de apertura de los
contactos que permita la
desconexién completa en la
condiciones de la categoria de
sobretensién lll, de conformidad con
las reglas de instalacién.

Nota: el cable de tierra
amarillo/verde no debe estar
interrumpido.

El enchufe o el interruptor omnipolar
tienen que ser faciimente
alcanzables con el aparato
instalado.

El constructor declina cualquier
responsabilidad en el caso de que
lo dicho arriba y las usuales normas
contra los inforfunios no sean
respetadas.

Advertencia: Si el cable de
alimentacion se dana, hdgalo
sustituir por el fqbncante por un
centro de asistencia técnica
autorizado o por un técnico de
competencia similar, a fin de
prevenir todo tipo de riesgos.




ELEMENTOS CALEFACTORES

Vv TIPO w

~230 V Triple circuito radiante @145 1200
~230V Triple circuito radiante 2180 - 2195 1700-19200
~230 V Triple circuito radiante @210 2100
~230 V. Monocircuito radiante @145 1200
~230 V' Monocircuito radiante 2180 - @195 1700-1900
~230 V' Monocircuito radiante @210 2100
~230V  Mixto/haldégeno/radiante 2145 1200
~230V Mixto/haldgeno/radiante 2180 1800
~230 V Doble circuito radiante @210/120-100-80 2100
~230V Doble circuito radiante oval 145 x 250 1800
~230 V  Monocircuito radiante 185 x 305 1500
~230 V. Monocircuito radiante @100 600

~230 V Doble circuito radiante @230/140 2500
~230 V Doble circuito radiante #180/80-100-120-80  1700-2000
~230 V Doble circuito radiante oval 170 x 265 2200-2400
~230 V Doble circuito radiante rectangular 140 x 240 200

~230 V. Monocircuito radiante 2230 2500
~230V Doble circuito radiante @270/210 2200-2400
~230 V Triple circuito radiante @270/210/140 2400
~230 V Doble circuito radiante rectangular 140 x 240 2000

~230 V Triple circuito radiante oval 170 x 265 2400




ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo VTN-2050 VTN-2350
N° de fuegos 4 8
Alimentacién 230V ~ 50Hz 230V ~ 50Hz
Potencia total 6200 W 5400 W

Dimensiones (ancho x fondo x alto)

580 x 510 x 40 mm

580 x 510 x 40 mm

Peso

7.3 kg.

7.3 kg.







Para desprenderse de
este aparato no lo tire
directamente a la papelera.

Acdjase al plan gratuito de
recogida selectiva de su
comunidad o del punto de
venta en el que adquiera
el sustituto de este producto.

2 e

ECRON

ASISTENCIA TECNICA: 902 027 052




